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Whole
chicken

Tuszka

Drumstick

Podudzie

cLQ

Cwiartka

3-joint wing

Skrzydto 3-czgSciowe

. . Mid wing
Prime Wlng Przedramie

Ramig

L

2-joint wing

skrzydto 2-czeSciowe

Leg meat skin on

Mieso z nogi ze skérqg

. Leg meat
"4f) skinless

£ Migso z nogi
bez skéry

¢/ ¥

Single fillet

Filet pojedynczy

Leg meat stripes
* Paski z migsa z nogi

Fillet trimming

Trimming z fileta

"
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Liver
Watrébka

Leg meat cubes

Minced Kostka z migsa z nogi
Chicken Meat Baader
Mielone mieso drobiowe Baader

—’ P Gizzard Skin
“ Zotqdek Skéra
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Chuck roll N =
Rozbratel Trlmmlng 90/10 = - z, ,‘
Trimming 90/10 TNy - o /
Tenderloin
Poledwica wotowa Shoulder

topatka

Striploin
Topside Rostbef

Zrazowa goérna

Antrykot

Knuckle
Skrzydto

Silverside

Zrazowa dolna g ﬁ i
B P

\Welige]ole]

Rump

Krzyzowa

o ¢ Marrowbones  fimming
Cheeks 80/20
Policzki ( :
A
Eyeround 4
Ligawa

Flis

Minced meat

Mieso mielone




Meaty riblets
Zeberko
trojkgt miesne

Neck bones

Kosci karkowe

Belly bone in rind on

Boczek z koscig

‘“ - -— | . Cheeks
. Pork side
% } Pottusza

o R
2

Liver

Wgatroba ﬁ‘ 5”‘
i

Hind feet

Nogi tylne

Front feet

Nogi przednie

Loin rib

Zeberko schabowe

Jowl

rind on
Podgardle z/s

Front feet halves

Nogi przednie potowki

topatka bez
kosci

~ Collar
' boneless

Karczek bez kosci

Loin boneless

Schab bez kosci

Ham
boneless

Szynka bez kosci

Tenderloin =

Poledwiczka

Cutting
fat
Ttuszcz
twardy
48 ; Hind shank
Trimming 50/50 bone in rind on

Trimming 50/50 Golonka tylna z koscig
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